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Indikator - Andelen matsvinn

Medarbetarna i maltidsenheten ska fa utbildning inom matsvinn av extern foreldsare
under hostterminen for att fa till sig mer kunskap om hur man arbetar praktiskt
medvetet i koken med recept och livsmedel fér att minska matsvinnet.

Maltidspersonalen ska vaga maten varje dag innan den serveras i skolor och
forskolor, tallrikar kommer att raknas efter varje serverad lunch. Det har tidigare
skett 6 ganger per ar, nu infors det i verksamheten dagligen, for att kunna rakna ut
procentuellt hur mycket mat som slangs varje dag.

Maltidsverksamheten kommer dven starta upp en projektgrupp till hdsten som
kommer besta av teamledare, en maltidsekolog och en kock som ska jobba ute i
klasserna for att bade elever och larare ska fa en forstaelse for svinnarbetet. Ett
arbete som maste gora tillsammans med berérda forvaltningar.

Atgardsforslagen klarar maltidsenheten inom befintlig budget.
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